SUSHI-BAR GIM - ROSSINI PASTA E VINI

SUSHI-BAR GIM

- LA CANTINA - ROTISSERIE HELVETIA - KGB - LA SCALA

Ob Nanban-zuke
oder Yakiniku -
Ronja Miiller serviert
exotische
Kdstlichkeiten

F'S muss nicht immer Sushi sein

Sind Sie auch neugierig?
Wollen Sie mehr tber
Nippons Kiiche erfahren,
als nur Uber die liblichen
Rohfisch-Happchen?
Dann empfehlen wir lhnen
einen Besuch im Sushi
Gim am Goetheplatz.

as Gim zédhlt zu den alte-

sten japanischen Re-

staurants in Hannover.
Mittlerweile ist das friiher
rechlt schlichte Ambiente er-
heblich einladender geworden:
doch nach wie vor umfasst der
perfekle Service im Gim auch
die Oshibori genannte heiBe
Baumwolltuchrolle zum Reini-
gen der Hande. Fiir so man-

chen GenieBer gehorl das hier

angebotene Sushi zum besten
der Stadl, aber heute folgen
wir gerne dem Tipp eines Be-
kannten und erkunden andere

40

Bereiche der Karte. Schon die
Auswahl bei den Zensai, worl-
lich: "Kleine Leckerbissen”, ist
so umfangreich wie exotisch
und reicht vom gedorrten Fei-
lenfisch, einem Verwandten
des giftigen Fugufischs, iiber
Seelangsalat bis zum ausge-
backenen Tofu. Wir entschei-
den uns unter anderem fiir
Nanban-zuke,  pikant-wiirzig
eingelegle, kleine Fische. Dazu
gonnen wir uns, passend zur
Herbstkdlte, heiBe Sake im
Krug: ein ganz hervorragender
Einstieg. Bevor es dann mit
dem Hauplgang weitergeht, ist
erst einmal Zeil fir den Gruf3
aus der Kiiche - eingelegler
Rettich, Spinatbéllchen und
Zucchini-Streifchen ... und al-
lesaml superlecker. Anschlie-
BFend wird es ein wenig zere-
monieller, denn unsere Wabhl
ist auf Yakiniku gefallen:

Hauchdiinn  aufgeschnittenes
Rinderfilet, auf dem heiBen Ei-
sen gegrillt. Das passiert porti-
onsweise direkt am Tisch, wo-
bei die virtuos mit den Stab-
chen hantierende Kellnerin das
schin marmorierte Fleisch le-
diglich mit einigen Molekiilen
Sesamol betrdufelt, mit Strei-
fen mariniertem Porree belegt
und dann - zu appetitlichen

A LA CARTE

VORSPEISE

Nanban-zuke,

pikant eingelegte Fische (4.00) -
HAUPTSPEISE

Yakiniku, Rinderfilet, am Tisch
gegrillt, mit Porreestreifchen und
Reis (20,00)

GETRANKE

Sake (4,00), Kirin-Bier, aus Reis
und Mais gebraut 0,31 (3,50),
Bambusschnaps 2 ¢l (3,50).
Rosenschnaps 2 ¢l (3,00)

Rollchen geformt - dem erwar-
tungsfrohen Gast kredenzt. Der
wiederum ist begeistert, denn
durch die spezielle Garmetho-
de wird das hochwertige
Fleisch einzigartig miirbe und
behdlt seinen feinen Figenge-
schmack. So fallt es uns auch
leicht, aul den Nachtisch, der
lediglich Ananas und Banane
gebacken zu bieten hat, zu ver-
zichten. Dafiir testen wir die
Spirituosen und stellen dabei
fest, dass der eigentlich der
Dame  zugedachte  Rosen-
schnaps sogar noch hochtouri-
ger ausfallt als das mit 45 Pro-
zenten ja auch schon recht
ausdrucksstarke Destillat vom
Bambus. Sayonara Japan, wir
schwelgen in  Erinnerungen
und kommen wieder.

Lutz Worat
Sushi-Bar Gim, Goethestr. 48,
Calenberger Neustadt, Tel. 700 02 59
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